
In der Bergkäserei Asch-
wanden in Seelisberg,
hoch über dem Vierwald-
stättersee, wird ein Käse
gefertigt, in dem der Duft
der Bergkräuter weiter-
lebt. 75 Jahre schon
wirkt hier die Familie
Aschwanden, Spezialität
ist das Mutschli nach
dem Rezept des Gross-
vaters. Auf Anfang Jahr

haben Sämi Raschle (l.)
und Selina Aschwanden
den Betrieb in dritter Ge-
neration übernommen.
Gerade sind sie dran,
die vorgepressten Käse-
stücke aus dem Kessi
zu heben und sie in
die runden Formen im
Hintergrund einzufüllen.
Dass sie gern käsen,
sieht man an ihrem

Strahlen. Wobei noch
etwas anderes mitspie-
len mag: Sämi, 26, und
Selina, 24, sind auf der
Aufnahme aus dem Ja-
nuar verlobt und haben
die Hochzeit vor sich.
Mittlerweile ist es pas-
siert – im Februar haben
die zwei geheiratet.
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